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長崎県関連の観光物産展が、以下のとおり、開催されます。是非この機会にご
来場ください。

■名 称：佐世保市物産展
■場 所：阪急梅田駅２F中央改札構内
■実施期間：令和５年2月21日(火)～3月7日(火)15日間
■時 間：11:00～22:00※初日13:00から、最終日20:00まで
■内 容：佐世保グルメの代表「佐世保バーガー」（※その場で調理して提供）
その他、干物、海産物、乾物、菓子（駄菓子、洋菓子）など数多く販売します。

出店イメージ

■名 称：春の九州物産大会
■場 所：阪急梅田本店 ９F催場
■実施期間：令和５年2月22日(水)～27日(月)6日間※最終日は18:00終了
■内 容：シャキシャキの国産野菜を使った蘇州林の「長崎ちゃんぽん」、東
シナ海の真鯖を旨酢に浅く漬け込んだ三井楽水産の「五島鬼鯖棒鮨」などを販売
します。

「食べてみんね！長崎フェア」の開催について！！

長崎県の食材を使った郷土料理などを提供する「たべてみんね！長崎フェア」が
株式会社ワールド・ワン様と長崎県との共催により、以下のとおり「初」開催さ
れます！！是非この機会にご来場ください。

■名 称：食べてみんね！長崎フェア
■場 所：土佐清水ワールド
（三宮生けすセンター、三宮中央通店、三宮磯上通店、三宮旭通店、梅田ギャザ阪
急店）、郷土料理からす、ひょうご五国ワールド神戸三宮横丁
■実施期間：令和５年3月1日(水)～31日(金)31日間
■内 容：長崎県産の食材や長崎ならではの以下の郷土料理などが提供されます。
料理例：竜眼おでん、白鉄火、ヒラマサの造り、長崎生からすみと珍味3種盛り、
ハトシロール、皿うどん、小長井牡蠣、佐世保レモンステーキ、上対馬とんちゃん、
長崎カステラと季節のアイス。

※詳細は下記URL又はQRコードでご覧ください
https://www.world-one-group.co.jp/other/156954/ 又は

観光物産展のご案内！！

https://www.world-one-group.co.jp/other/156954/


ダイニングおくの ~ JR鳳駅
長崎ちゃんぽん・皿うどん、五島うどん、島原そうめんが食べられ

る鳳商店街の人気店。雲仙ハム、ゆでピーナッツも人気のメニューで
す。ご友人、ご家族でどうぞ。

長崎県産品応援店をご紹介します！！

【住所】大阪府堺市西区鳳東町1-49
【電話】072-294-6030

橋の湯食堂 ~ 谷町六丁目駅
アジフライの聖地松浦市のアジフライが食べられるお店。肉厚の絶

品アジフライ、ミックスフライが人気です。夜は予約もできますので、
ご友人、ご家族でご利用ください。

【住所】大阪市中央区谷町6-5-26 
【電話】06-6777-9468

大阪石城会総会が、2月12日（日）大阪キャッスルホテ
ルで3年ぶりに開催されました。
来阪した野口五島市長はじめ松尾五島振興局長、約60名

の方が参加し、五島の特産物販売もあり、大いに盛り上が
り、交流が深められました。

お魚料理教室を開催しました！

大阪事務所では、2月6、7日に㈱うおいち、長崎県漁連と共
同で、長崎県産ヒラマサ、米、野菜などの食材を提供し帝塚
山学院大学で学生向けの標記教室を開催しました。料理教室
に参加した学生の皆さんはヒラマサを3枚にさばいて刺身に
し、副菜として煮物なども作り、美味しそうに召し上がって
いました。これからも、長崎県産品をよろしくお願いします。

長崎市にて、第34回長崎俵物認定委員会
が開催され、29商品（新規7商品、更新22
商品）を新たに認定し、長崎俵物は98商品
となりました。

認定商品イメージ

※長崎俵物とは長崎県水産加工品のリーディング
商品。塩干品やねり製品等15 品目について、県が
制定した品質や衛生面での厳しい基準を満たし、長
崎俵物認定委員会での審査に合格したこだわりの
水産加工品を江戸時代の貿易品であった俵物にちな
み「長崎俵物」として認定している（平成11 年度
から認定開始）

「長崎俵物」の認定について

大阪石城会総会（五島高校他同窓会）が開催されました。

料理教室の様子

石城会の様子


