
島の東に位置する古民家レストラン「敬承　藤松」は、江戸時代に捕鯨や酒造り
で富を築いた藤松家の建物を改修したもの。築180年の風格を感じる。

敬承 藤松の料理長・遠山さん

値賀咲の棒寿司はレストランで楽しめるほか、小値賀港ターミナルや
直売所にて販売している。冷凍にて全国発送も可能。

1920

島
灘
と
東
シ
ナ
海
に
囲
ま
れ
た
小
値
賀

の
海
は
好
漁
場
と
し
て
知
ら
れ
て
い
る
。

中
で
も
撒
き
餌
な
ど
を
使
用
せ
ず
、
一
本
釣
り

で
の
み
釣
り
上
げ
た
イ
サ
キ
は
「
値
賀
咲
」

と
呼
ば
れ
、
初
夏
を
告
げ
る
ブ
ラ
ン
ド
魚
と
し

て
親
し
ま
れ
て
い
る
。
遠
浅
の
海
と
島
々
に
囲

ま
れ
、
激
し
い
海
流
に
も
ま
れ
た
値
賀
咲
は
、

締
ま
っ
た
上
質
な
肉
質
が
特
徴
だ
。

　

こ
の
値
賀
咲
を
使
っ
て
「
小
値
賀
ら
し
い
お

土
産
を
作
り
た
い
」
と
、
棒
寿
司
を
考
案
し
た

の
が
、
古
民
家
レ
ス
ト
ラ
ン
「
敬
承　
藤
松
」

の
料
理
長
・
遠
山
善
徳
さ
ん
。
そ
の
開
発
に
は

二
年
を
要
し
た
と
い
う
。

　

棒
寿
司
は
シ
ン
プ
ル
な
が
ら
、
随
所
に
こ
だ

わ
り
が
光
る
一
品
。
三
枚
に
お
ろ
し
て
塩
漬
け

に
し
た
値
賀
咲
を
浅
く
〆
、
香
ば
し
さ
を
引
き

出
す
た
め
に
皮
を
あ
ぶ
る
。
一
本
一
本
骨
抜
き

し
た
ら
、
酢
飯
に
し
た
小
値
賀
産
の
コ
シ
ヒ
カ

リ
と
一
緒
に
丁
寧
に
巻
く
。
ア
ク
セ
ン
ト
に
は

梅
の
実
と
シ
ソ
の
葉
を
使
い
、
薄
く
巻
く
白
板

昆
布
は
、
魚
の
皮
と
同
じ
薄
緑
色
を
出
す
た
め

に
銅
鍋
で
炊
く
こ
だ
わ
り
よ
う
。

　

遠
山
さ
ん
は
美
味
し
い
棒
寿
司
を
作
り
上
げ

る
の
は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、
冷
凍
発
送
で
き
る

商
品
に
す
る
こ
と
が
最
も
大
変
だ
っ
た
と
振
り

返
る
。
「
棒
寿
司
は
独
自
の
瞬
間
冷
凍
保
存
法

を
用
い
て
い
る
た
め
、
流
水
で
解
凍
す
る
と
、

ご
飯
が
ふ
っ
く
ら
と
な
り
、
ご
家
庭
で
作
り
立

て
の
味
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き
ま
す
。
ご
飯
に

添
加
物
を
入
れ
る
こ
と
な
く
、
冷
凍
の
技
術
を

駆
使
す
る
こ
と
で
、
目
指
す
美
味
を
実
現
で
き

た
こ
と
が
嬉
し
い
で
す
ね
」
。

　

身
の
締
ま
っ
た
さ
っ
ぱ
り

と
し
た
味
わ
い
の
値
賀
咲
に
、

梅
と
シ
ソ
の
風
味
が
ふ
ん
わ

り
と
香
る
棒
寿
司
は
、
小
値

賀
の
お
土
産
に
ぴ
っ
た
り
。

島
の
恵
み
を
食
卓
で
手
軽
に

味
わ
い
た
い
。

五小
値
賀
の

ブ
ラ
ン
ド
魚
を

贅
沢
に
棒
寿
司
で
。

値賀咲には「小値賀の未来が
明るく咲きますように」という
想いが込められています。

ち

か

さ
き

け
い

ふ
じ
ま
つ

と
お
や
ま
よ
し
の
り

し
ょ
う

し
め

い
た

し
ろ

小
値
賀
町
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