長崎県水産製品品評会実施要領

１．目　的
本県水産加工品の品質及び製造技術等の向上を図るとともに、県民の水産加工品に対する認識を深め、本県水産加工業の振興に寄与することを目的に、国の農林水産祭の参加行事の一環として長崎県水産製品品評会を実施する。

２．品評会
品評会は、次の審査部門により構成され、各審査部門４名以上からなる審査委員により行うものとする。
	審査部門
	審　査　の　範　囲

	水産加工Ⅰ類
	乾製品、藻類加工品、節類

	水産加工Ⅱ類
	ねり製品

	水産加工Ⅲ類
	塩乾品、塩蔵品、燻製、水産漬け物、塩辛類、魚醤油・エキス製品

	水産加工Ⅳ類
	調味加工品、調理冷凍食品、生食製品、魚卵加工品、缶詰、佃煮

	水産加工Ⅴ類
	デザインに関する範囲



３．審査会
（１）審査会は、審査委員長１名、各審査部門４名以上により構成し、各審査部門に審査部門長１名を置くものとする。
（２）審査委員長は審査会全体を統括し、審査部門長は各審査部門の審査を統括する。
（３）部門担当審査委員は、担当部門の出品物について審査採点にあたる。

４．審査方法
別に定める審査規程により行うものとする。

５．長崎県水産製品品評会の出品参加について
（１）出品者の資格
県内に住所または事業所を有する水産加工業者とする。
（２）出品物の範囲及び制限
出品は、「２．品評会」記載の審査部門ごとに分類する。なお、出品点数に制限は設けず、同一品で規格・包材等の違いで出品された製品はそれぞれ１点扱いとする。（別紙出品規格のとおり）
（３）出品申し込み
出品の希望者は、別紙申込書を県が定める期間までに（一社）長崎県水産加工振興協会（以下、「協会」という。）へ提出するものとする。
（４）出品の募集方法
　　　出品の募集は、県ホームページ・新聞への掲載等により実施する。
（５）出品物の搬入
①出品者は、協会が指示する場所に出品物を搬入すること。
②出品物の搬入に要する経費は、すべて出品者の負担とする。
（６）出品物の保管及び取り扱い
①出品物の保管については、主催者において十分注意を払うこととし、天災地変その他不可抗力による損害についてはその責を負わないものとする。
②出品物のうち、長崎県漁業協同組合連合会が水産加工Ⅰ類を、長崎蒲鉾水産加工業協同組合が水産加工Ⅱ類を、協会が水産加工Ⅲ類・Ⅳ類を保管する。
③出品物は、原則として出品者へ返却しないものとする。
④受賞した出品物は原則として展示に供するものとする。

長崎県水産製品品評会への出品規格
	１．出品者の資格
県内に住所または事業所を有する水産加工業者

	２．出品物［分類は水産加工品総覧2005を準用］
①乾製品　　　　⑦燻製　      　⑬魚卵加工品
②塩蔵品　　　　⑧水産漬け物　　⑭魚醤油・エキス製品
③塩乾品　　　　⑨塩辛類　　　　⑮調理冷凍食品
④佃煮　 　　 　⑩缶詰　　　　　⑯生食製品
⑤調味加工品  　⑪節類
⑥かまぼこ　  　⑫藻類加工品

	３．出品点数の制限
出品点数に制限は設けない。
なお、同一品で規格・包材等の違いで出品された製品はそれぞれ１点扱いとする。

	４．出品物の数量
	出　品　物
	数　　量

	1 のうち煮干
	２㎏／箱

	1 の上記以外、②～⑪、⑫の下記以外、⑬～⑯の各製品
	限定はないが、食味用を用意すること

	⑫藻類加工品
	板海苔は１束






長崎県水産製品品評会出品申込書
　出品者名称：
出品者住所：
電話番号：
ＦＡＸ番号：
メールアドレス：
	どの部門（水産加工Ⅰ類～Ⅴ類）に申し込むか左の空欄に〇を記載してください

	
	水産加工Ⅰ類…乾製品、藻類加工品、節類

	
	水産加工Ⅱ類…ねり製品

	
	水産加工Ⅲ類…塩乾品、塩蔵品、燻製、水産漬け物、塩辛類、魚醤油・エキス製品

	
	水産加工Ⅳ類…調味加工品、調理冷凍食品、生食製品、魚卵加工品、缶詰、佃煮

	
	水産加工Ⅴ類…デザインに関する範囲

	商品名（正式名称）
	商品規格
	参考上代（税込）

	
	
	

	商品の説明
（原材料や製法へのこだわり等、商品の特色をアピールしてください。受賞された場合、この商品説明を含め、お名前、住所、電話番号、商品名を入賞作品紹介パンフレットに掲載する予定です。）


※申込書は出品する1商品ごとに1枚を提出して下さい。
	(申込・問合せ先)
(一社)　長崎県水産加工振興協会　宛
〒851-2211　長崎市京泊3-3-1　B-68
ＴＥＬ 095-850-3861  ＦＡＸ　095-801-6130



